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MEUNIER INSTITUT

100 % meunier!

Lune des plus récentes associations de vignerons, créée officiellement le 15 mai 2015, veut
€ consacrer, comme son nom l'indique, au cépage meunier. A 'origine du projet, Eric Taillet,
vigneron a Baslieux-sous-Chatillon, et Pierre-Yves Bournérias, cenologue conseil a I'lnstitut
cenologique de Champagne.
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unis, nous deux et les négligé quand il pése ce poids. Iy a aussi

‘est notre amour du  avec des productions de trés haue ni-  de lappellation, enchérit Pierre-Yves
( ( cépage qui nous a ré-  veau, » Bournérias. Un cépage ne peut pas étre

premiers
adhérents, et les magnifiques
et multiples cuvées que Pon
peuc réaliser avec le meu-
nier =, résume Eric Tailler,
président de la jeune associa-
tion. « Les premiéres discus-
sions remontent A loin, nous
éc]mngcuns. notamment
avec Enc, de notre passion
du meunier, raconte Pierre-
Yves Bournérias. En cant
qu’u:no]ogue conseil, Jje suis
le terricoire de |a Vallée de [a
Marne et done du meunicer
depuis 1990, Je peux légici-
mement dire que jen suis un
spécialiste, »

Les deux hommes n'ont
eu aucun mal & convaincre
d'autres de les suivre dans
I'aventure collective. [ls sont
huit pour le moment, issus
de la Vallée de la Marne.
Un représentant du massif
de Saine-Thierry les rejoin-
dra bientéor. Ee les regards se
rournenc aussi vers |"Aisne,
« nous discuterons avec la
confréric du  meunier de
Charly-sur-Marne », évoque
Pierre-Yves Bournérias, et
I'Aube bien sor. « Er nous
NOUs COUTNETONS aussi vers

ia question de I'échelle des
crus. Le meunier n'a Jjamais
fair partie des grands crus,
mais si on révisaic 'échelle, la
sitwation ne serait sans doute
plus ia méme... »

Pour entrer dans Passo-
ciation que les premiers
membres  veulent  limiter
en nombre & une quinzaine
d'adhérents, pour conserver
un éeac d'espric et assurer une
promotion active et qualita-
tive du cépage, le premier
critére est clir: le vigneron
doit proposer au moins une
cuvée 100 % meunier dang
sa gamme. « Mais lorsque
nous organiserons des dé-
ZUSCILIONS, Nous ne  nous
réduirons pas exclusivement
aux 100% et proposerons
daueres  erés  belles  bou-
teilles, & condition que Ia
dominante meunier soit la »,
explique I'enologue.  Un
comité de dégustation pour
sélectionner les candidars est
en cours de constitution.

L'association ne fera pas
de commerce, mais de la
communication aucour du
cépage. « Chacun des vi-

Iécranger, poursuic lanologue. Nous Des projets sonc bien sir déja dans les  gnerons doit pouvoir en profieer, mais
avons faic des recherches sur ce qui se  téres. L'objectif premicr, c'est de commu~  en son nom, précise le président. Ee nous
passe ailleurs, je tiens niquer sur le meunier.  ne voulons surtoue pas nous froisser avec

a re.mcrcier Flnrelfce L’obje ctif est de “ .Juslqu'h présent, on les autres, Nos maitres-mots, ce sont le
Oudiette, du service . . Nosait pas », reconnait  meunier et [a Champagne ! « B
documencation du Vvaloriserle nfeunler Eric Taillet. « Ee puis

SGV, qui nous a bien pardesvins nous en avions assez Tony Verbicaro
aidés. 11 se passe des qualitatifs de la mauvaise image

choses en Auseralie, en du meunier, considéré hLes premiers

vins tranquilles et effervescents, ou en-  comme le parent pauvre de la Cham- membres de Meunier

core au Royaume-Uni et en Allemagne,  pagne, alors qu'il représente 37 3 38 % institut,
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