t
)
E
[\
(-
D
=
-
(-2}
=
(*]
(=)
oc
~
S
(=]
=
(=}
—
S
(=]
(=]
=
<o
D
=]
N~
-
(=]
N
=
>
©
<
-
S
(4]
pe
s
o
(<L)
>
1
(7]
%)
-
(=2
=
(=)
o=
8
n
D
=]
[
-t
=
=
(3~
£
1)
Te)
-

Les minéraux, du

8h00 Accueil des participants

8h30 Allocution de Nicolas Guichard
Président de I'’Association des cenologues de Bordeaux

8h35 Allocution de Rodolphe Wartel
Directeur de publication, Terre de vins

8h45 Utilisation des éléments minéraux pour garantir
I'authenticité et la tragabilité des vins
Bernard Médina, Conseiller scientifique SECF et
LCABIE/PAMAL et Expert OIV

9h15 Les analyses agronomiques: une aide pour la conduite
du vignoble, mais aussi pour I'cenologue
Alain Kleiber, Référent nutrition végétale et plantes
pérennes, Aurea AgroSciences

9h35 Utilisation et utilité¢ des mycorhizes dans le vignoble
Olivier Zekri, Responsable R&D, Mercier Freres

9h55 Questions - réponses
10h 15 Pause-café

10h45 La microflore du sol: une alliée de choix
pour la nutrition qualitative de la vigne
Lydia et Claude Bourguignon, Directeurs du Lams

11h05 Dialogue entre terroir et vin
Margarethe Chapelle, Directrice (Enocristal
bureau de recherche indépendant

11h25 Impact des métaux lourds sur I'élaboration des vins
Maria Nikolantonaki, Maitre de conférence,
Université de Bourgogne
Institut Universitaire de la Vigne et du Vin

sol au palais

11h45 Questions - réponses
12h 00 Buffet

13h45 Nutrition organique pour la levure : composition
et impact. Role des minéraux
Joanna Coulon
Responsable R&D Microbiologie, Biolaffort

14 h 05 Disulfanes et trisulfanes d’hydrogéne:
liens avec I'odeur de silex et la minéralité du vin
Christian Starkenmann, Distinguished Scientist,
Firmenich SA Genéve

14 h 25 Minéralité percue: role de la composition
en minéraux du vin
Jordi Ballester, Enseignant chercheur,
Institut Universitaire de la Vigne et du Vin - CSGA

14h45 La minéralité des vins: du concept a la chimie du vin
M. Robillard, Directeur R&D,
Institut cenologique de Champagne Epernay

15h05 Débat autour de la notion de minéralité
Philippe Darriet, Professeur, ISVV
Axel Marchal, Maitre de conférence, ISVV
Rodolphe Wartel
Nicolas Guichard

16h00 Fin de la journée

Sous la présidence de: Rodolphe Wartel

Avec le soutien de: Aeb Group, Aurea, Chéne Services, Ets Huon,
Groupe Frayssinet, Institut CEnologique de Champagne, La Grande Jaugue,
La Littorale, Laffort, Lallemand, Lamothe-Abiet, Michael Paetzold, Oak Add
ins, CEnofrance, Pellenc Bordeaux-Charentes, Pépiniéres Mercier, Pronektar,
Sysmex, Tonnellerie Boutes, Tonnellerie Nadali¢, Tonnellerie Radoux,
Tonnellerie Saint-Martin, Union des CEnologues de France, Vivelys et
Yara France

Organisation : Association des CEnologues de Bordeaux

Tél. +33 (0)557 575824 - Fax + 33 (0)557 575992
contact@oenologuesdebordeaux.com - www.oenologuesdebordeaux.com
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des cenologues du 14 avril 2017

inée

la mat
a retourner a I'’Association des CEnologues de Bordeaux avant le 2 avril 2017

ion a

Bulletin d’inscript

Prénom

Nom

Société

Adresse

Pays

Ville

Code postal

Tél.

E-Mail
personne(s) a la matinée du 14 avril 2017

Messieurs/Mesdames (noms et prénoms)

Je souhaite inscrire......

45 euros

(1 inscription (par personne) étudiant ou demandeur d’emploi (joindre justificatif)

75 euros
115 euros

(1 inscription (par personne) adhérent de 1 CEnologues de Bordeaux ou de (11 U.OE.F.

(71 inscription (par personne) autre participant

Frais d’inscription comprenant: accés a la réunion, compte-rendu des interventions, pause-café, cocktail déjeunatoire

[ réglement par carte bancaire (site www.oenologuesdebordeaux.com)

[ réglement par virement CA Bordeaux Wilson

13306 00050 00298476000 17 - IBAN FR76 1330 6000 5000 2984 7600 017

[ réglement par chéque a I'ordre de: cenologues de bordeaux

Association des Enologues de Bordeaux
ISVV - 210 chemin de Leysotte CS 50008
33882 Villenave d’Ornon
Tél. 0557575824 - Fax 0557575992
www.oenologuesdebordeaux.com
e-mail: contact@oenologuesdebordeaux.com
Facebook : www.facebook.com/oenologuesdebordeaux
Twitter : oenologuesbx

@

CENOLOGUES
BORDEAUX

el WMo/l www.oenologuesdebordeaux.com
> avec la participation de / ‘ y | ."snmzssc.ms

e et Le Rocher de Palmer

1 rue Aristide Briand 33152 Cenon
Parc de stationnement gratuit
Tramway ligne A dir. La Gardette, arrét

universite
*BORDEAUX

Buttiniere ou direction Floirac Dravemont,

arrét Palmer

Qe

grosciences

IMPROVEMENT THROUGH BIOTECHNOLOGY

LA LITTORAI.E
Fmrggm 71 |OC JAUGUE RAL

sols et plantes

I TS
amD la e
Solutions f i [ . ,l
LAFFO RT LAMOTHE-ABIET \ A /

w,r«\\ /
LALLEMAND OENOLOGY

U

NADALIE

0AK

CJENF?ANCE

MICHAEL <> PAETZOLD

L’ENOTECHNIQUE EN CONSCIENCE

PEILENC = svsmex (o N
Pépiniériste viticole expert :
@ O [

Tonnellerie
Saint Martin

—

vivelys

3 TASTE THE INNOVATION

YARA

©Vigne et Vin Publications Internationales

I§° matinée
des ENOLOGUES
de BORDEAUX

Les minéraux,
du sel . -

* [ )
Vendredi 14 avril

Le Rocher de Palmer
Cenbn (33) A

0

moeb2017



