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 Схемы винификации: белые вина

Ïåðåðàáîòêà âèíîãðàäà (хорошее санитарное состояние)  

Ñóëüôèòàöèÿ 3-5 ã/ãë SO   (cîäåðæàíèå â ìåòàáèñóëüôèòå êàëèÿ 55 %) â ïðè¸ìíóþ ¸ìêîñòü äëÿ ñóñëà. Âíîñèòü SO   â äâà
ïðè¸ìà ïî 1/2 äîçû: â ïåðâîé òðåòè îïåðàöèè ïðåññîâàíèÿ è ïîñëå ïðîõîæäåíèÿ 2/3 ïðîöåññà. 

äëÿ óñèëåíèÿ àíòèîêñèäàíòíîãî äåéñòâèÿ SO . ESSENTIAL ANTIOXIDANT - àëüòåðíàòèâà ïðèìåíåíèþ äèîêñèäà ñåðû.

NE
TA

ROM EXTRA

Qi N
o[Ox]

Классическая схема

Сорта винограда «тиольной» группы

Ïîëó÷åíèå îïðåäåë¸ííûõ àðîìàòè÷åñêèõ ïðîôèëåé 

Ðåêîìåíäóåòñÿ ïðåññîâàíèå öåëûìè ãðîçäÿìè (ôèëüòðóþùèé ýôôåêò ãðåáíåé). 

Qi N
o Ox]



 2

Примечание: åñëè âèíîãðàä ïîñòóïàåò ïðè âûñîêîé òåìïåðàòóðå, èñïîëüçîâàòü òàíèí ESSENTIAL ANTIOXIDANT (3 ã/ãë)  

2

Îñâåòëåíèå ñóñëà (Ò°<12°Ñ) c âíåñåíèåì ôåðìåíòà 1,5 ã/ãë MYZYM ULTRA CLARIF. Êà÷åñòâî êîíå÷íîãî

2


ïðîäóêòà âî ìíîãîì îïðåäåëÿåòñÿ ïðîâåäåíèåì ýòîé òåõíîëîãè÷åñêîé îïåðàöèè. Èñêîìûé óðîâåíü 

Примечание: ïðè ïåðåðàáîòêå ñêëîííûõ ê îêèñëåíèþ ñîðòîâ âèíîãðàäà (Cîâèíüîí Áëàí, Ðèñëèíã, 

ìóòíîñòè 120 -180 NTU. Îòîáðàííûå òîíêèå ñóñëîâûå îñàäêè ìîæíî ââåñòè â ñóñëî ïåðåä áðîæåíèåì. 

Ìóñêàò è äð.) ðåêîìåíäóåòñÿ äîáàâèòü 20-30 ã/ãë Qi No[OX] èëè FULLCOLOR.

Ïåðåä íà÷àëîì áðîæåíèÿ необходимо определить содержание ассимилируемого азота в сусле.

Âíîñèòü ñåëåêöèîíèðîâàííûå äðîææè áåç ïðîìåäëåíèÿ.

Ðåãèäðàòàöèÿ äðîææåé ñ ACTIPROTECT +
Äðîææè IOC RÉVÉLATION THIOLS 
Ïèòàíèå: íå äîáàâëÿòü äèàììîíèéôîñôàò (èíãèáèðóåò ñèíòåç 
òèîëîâ). Èñïîëüçîâàòü îðãàíè÷åñêîå ïèòàíèå: 20 ã/ãë ACTIVIT O 
â íà÷àëå áðîæåíèÿ + 10 - 20 ã/ãë ACTIVIT ïîñëå 1/3 ïðîöåññà.    Â 
Çàùèòà àðîìàòîâ: â íà÷àëå áðîæåíèÿ 20 ã/ãë GLUTAROM EXTRA     

         Увеличение концентрации ароматических соединений

Примечание: ïðèâåä¸ííûå ñõåìû ïðèìåíÿþòñÿ  â óñëîâèÿõ îòñóòñòâèÿ äåôèöèòà àçîòà (ñì. «Oïòèìèçàöèÿ áðîæåíèÿ»). Âíåñåíèå 
AROMACTIVIT 1&2 îáåñïå÷èâàåò ñèíòåç àðîìàòè÷åñêèõ ñîåäèíåíèé. Ïðè íåäîñòàòî÷íîì ñîäåðæàíèè àññèìèëèðóåìîãî àçîòà â 
ñóñëå ñëåäóåò ïðîâåñòè êîððåêòèðóþùóþ îáðàáîòêó - äîáàâèòü àçîò âî âðåìÿ áðîæåíèÿ ïîñëå ñíèæåíèÿ ïëîòíîñòè íà 20 åäèíèö.

Cхема оптимизации синтеза тиоловых ароматов













Сортовые фруктово-ягодные ароматы

Ðåãèäðàòàöèÿ äðîææåé ñ âíåñåíèåì ACTIPROTECT ROSÉ
Äðîææè IOC BE THIOLS
Íå äîáàâëÿòü äèàììîíèéôîñôàò (èíãèáèðóåò ñèíòåç òèîëîâ). 
Èñïîëüçîâàòü îðãàíè÷åñêîå ïèòàíèå: 30 ã/ãë AROMACTIVIT 1 â 
íà÷àëå áðîæåíèÿ + 20 ã/ãë AROMACTIVIT 2 ïîñëå 1/3 ïðîöåññà. 
Çàùèòà àðîìàòîâ: â íà÷àëå áðîæåíèÿ 20 ã/ãë GLUTAROM EXTRA                                                                       

Ðåãèäðàòàöèÿ äðîææåé ñ  ACTIPROTECT +
Äðîææè IOC B 2000 èëè IOC FIZZ+
Ïðåäïî÷òèòåëüíåå èñïîëüçîâàòü îðãàíè÷åñêîå ïèòàíèå: 
20 ã/ãë ACTIVIT O â íà÷àëå áðîæåíèÿ + 10 - 20 ã/ãë ACTIVIT ïîñëå 
прохождения 1/3 ïðîöåññà.    Â
 Çàùèòà àðîìàòîâ: â íà÷àëå áðîæåíèÿ 20 ã/ãë GLUTAROM.                                                                       

Классическая схема







Ðåãèäðàòàöèÿ äðîææåé ñ ACTIPROTECT ROSÉ 
Äðîææè IOC BE FRUIT
Ïðåäïî÷òèòåëüíåå èñïîëüçîâàòü îðãàíè÷åñêîå ïèòàíèå: 
30 ã/ãë AROMACTIVIT 1 â íà÷àëå áðîæåíèÿ + 20 ã/ãë AROMACTIVIT 2 
ïîñëå ïðîõîæäåíèÿ 1/3 ïðîöåññà.
 Çàùèòà àðîìàòîâ îò îêèñëåíèÿ: 30 - 40 ã/ãë MANNBOUQUET B19                                                             

Cхема оптимизации синтеза сложных эфиров 

Примечание: ïðèâåä¸ííûå ñõåìû ïðèìåíÿþòñÿ  â óñëîâèÿõ îòñóòñòâèÿ äåôèöèòà àçîòà (ñì. «Oïòèìèçàöèÿ áðîæåíèÿ»). Âíåñåíèå 
AROMACTIVIT 1&2 îáåñïå÷èâàåò ñèíòåç àðîìàòè÷åñêèõ ñîåäèíåíèé. Ïðè íåäîñòàòî÷íîì ñîäåðæàíèè àññèìèëèðóåìîãî àçîòà â 
ñóñëå ñëåäóåò ïðîâåñòè êîððåêòèðóþùóþ îáðàáîòêó - äîáàâèòü àçîò âî âðåìÿ áðîæåíèÿ ïîñëå ñíèæåíèÿ ïëîòíîñòè íà 20 åäèíèö.

Ðåãèäðàòàöèÿ äðîææåé ñ ACTIPROTECT ROSÉ 
Äðîææè IOC Infiniti’TwiCE èëè  IOC B 3000 (àðîìàòû áåëûõ öâåòîâ)
Ïèòàíèå: 20 ã/ãë ACTIVIT O â íà÷àëå áðîæåíèÿ + 10 - 20 ã/ãë ACTIVIT ïîñëå ïðîõîæäåíèÿ 1/3 ïðîöåññà. 
Çàùèòà àðîìàòîâ îò îêèñëåíèÿ: â íà÷àëüíîé ôàçå áðîæåíèÿ  40 ã/ãë MANNBOUQUET B19                                                                 

Примечание: ïðèâåä¸ííûå ñõåìû ïðèìåíÿþòñÿ â óñëîâèÿõ îòñóòñòâèÿ äåôèöèòà àçîòà. Åñëè â ñóñëå                                   
ñîäåðæàíèå àññèìèëèðóåìîãî àçîòà íåäîñòàòî÷íî, ñëåäóåò ïðîâåñòè êîððåêòèðóþùóþ îáðàáîòêó - 
äîáàâèòü àçîò âî âðåìÿ áðîæåíèÿ ïîñëå ñíèæåíèÿ ïëîòíîñòè íà 20 åäèíèö.







Элегантные белые вина с тонким ароматом и вкусом






при использовании технологии AROMACTIVIT 1&2
 по сравнению  c внесением 100 % минерального азота



 Cõåìû âèíèôèêàöèè: áåëûå âèíà

 

Диагностика и аудит 

Профилактические меры   

 

IOC ðàçðàáàòûâàë â òå÷åíèå íåñêîëüêèõ ëåò ëèíåéêó âñïîìîãàòåëüíûõ ñðåäñòâ äëÿ ôëîòàöèè 

Осветление сусла методом флотации

изы при розл

Âèíèôèêàöèÿ áåëûõ âèí - îñîáûå ñëó÷àè 

Машинная уборка винограда    





 Floculat

  Çàäàòü áåç ïðîìåäëåíèÿ ñåëåêöèîíèðîâàííûå äðîææè äëÿ ïðîâåäåíèÿ ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ. 

Ïîñêîëüêó ïðåññîâàíèå ïðîèñõîäèò áåç ãðåáíåé, âî âðåìÿ îïåðàöèè îñâåòëåíèÿ ñóñëà ïðîèçâåñòè
îêëåéêó - 50 ã/ãë Qi FINE äëÿ óäàëåíèÿ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, äåëàþùèõ âêóñ âèíà  ãðóáûì. 

Ïðåäóñìîòðåòü âíåñåíèå IOC GAÏA â ïðè¸ìíûé áóíêåð âèíîãðàäîóáîðî÷íîãî êîìáàéíà, ÷òîáû
ïðåïÿòñòâîâàòü ðàçâèòèþ ñïîíòàííîé ìèêðîôëîðû, âûçûâàþùåé óâåëè÷åíèå êîíöåíòðàöèè àöåòàëüäåãèäà. 

Переработка повреждённого винограда 

Íå äîáàâëÿòü áîëüøèå äîçû SO  â cóñëî, ïîëó÷åííîå èç âèíîãðàäà, ïîðàæ¸ííîãî ãðèáêîâûìè çàâáîëåâàíèåÿìè áîòðèòèñîì èëè 
îèäèóìîì, ÷òîáû èçáåæàòü èçâëå÷åíèÿ íåæåëàòåëüíûõ êîìïîíåíòîâ èç îòñòîéíîãî îñàäêà. 

Îõëàäèòü ñóñëî è ïðîâåñòè áîëåå òùàòåëüíîå îñâåòëåíèå, èñïîëüçóÿ ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò MYZYME CLEAR (5 ã/ãë) è Qi No[OX]                     
(50 ã/ãë ) + ESSENTIAL ANTIOXIDANT (5 ã/ãë). Öåëü - äîñòèãíóòü óðîâíÿ ìóòíîñòè 50 - 70 NTU.

Винификация в бочке

- Èíèöèèðîâàòü áðîæåíèå â ¸ìêîñòè, äðîææè IOC 18 2007 èëè IOC TWICE (øòàìì ñåëåêöèîíèðîâàí â Áóðãóíäèè).
- Ïåðåëèòü áðîäÿùåå ñóñëî â áî÷êè (ïðè ïëîòíîñòè îêîëî 1060 -1040), ÷òîáû ïîëó÷èòü îäíîðîäíóþ ïàðòèþ.
- Àçîòíîå ïèòàíèå ðåêîìåíäóåòñÿ äîáàâèòü â ¸ìêîñòü äî çàïîëíåíèÿ áî÷åê. 
- Ïðîâîäèòü êîíòðîëü áðîæåíèÿ (ïëîòíîñòü, òåìïåðàòóðà) â êàæäîé áî÷êå ÷åðåç äåíü.                                                            

- Èñïîëüçîâàòü ïèòàíèå äëÿ áàêòåðèé NUTRIFLORE FML è êîíòðîëèðîâàòü àíàëèòè÷åñêèå ïàðàìåòðû. 

Яблочно-молочное брожение

Äîáàâèòü â ñóñëî ôåðìåíòûé ïðåïàðàò äëÿ îñâåòëåíèÿ MYZYM READY’AP íå ìåíåå ÷åì çà 2 ÷ 
äî íà÷àëà ôëîòàöèè. Íå ïðîâîäèòü ñóëüôèòàöèþ îäíîâðåìåííî ñ âíåñåíèåì ôåðìåíòîâ.
Ñïóñòÿ 2 ÷àñà - òåñò íà ñîäåðæàíèå ïåêòèíîâ.
Ïåðåìåøàòü cóñëî â ¸ìêîñòè ñ ïîìîùüþ íàñîñà äî îäíîðîäíîãî ñîñòîÿíèÿ. 
Âíåñòè îêëåèâàþùèå ñðåäñòâà ïðè ïîìîùè ñïåöèàëüíîãî óñòðîéñòâà (òðóáêà Âåíòóðè)                
èëè íàñîñà-äîçàòîðà (ñîáëþäàòü ðåêîìåíäàöèè ïî ïðèãîòîâëåíèþ ðàáî÷åãî ðàñòâîðà).
Âêëþ÷èòü ïîäà÷ó ãàçà íà íåîáõîäèìîå äëÿ îáðàáîòêè äàííîãî îáú¸ìà ñóñëà âðåìÿ. 
Ïðîâåðèòü óðîâåíü îñâåòëåíèÿ (ìóòíîñòè) ñóñëà ïåðåä òåì, êàê ïðåêðàòèòü îáðàáîòêó. 
Ïðè äîñòèæåíèè íåîáõîäèìîãî óðîâíÿ ìóòíîñòè ñëèòü ñ îñàäêà îñâåòë¸ííóþ ÷àñòü.                                                       



2



    Âèíà ñ èíòåíñèâíûìè ôðóêòîâûìè àðîìàòàìè  
 

             3,1 < pH < 3,25                  последовательная инокуляция бактерий

       Îáú¸ì âî âêóñå è êîìïëåêñíîñòü àðîìàòà

BENT’UP  

GEL’UP 

ACTICARBON 

 

NOFINE V

 

  ранняя инокуляция

             pH > 3,25

Maxiflore Elite Extraflore Complexity Extraflore Pure FruitMaxiflore Elite

     спирт < 14% об.                      pH > 3,1

   ко-инокуляция  быстрое протекание ЯМБ  простота в использовании













Âñïîìîãàòåëüíîå ñðåäñòâî äëÿ îêëåéêè íà îñíîâå õèòîçàíà

Æåëàòèí â ïîðîøêîâîé ôîðìå ñ âûñîêèì ïîêàçàòåëåì D° Bloom (> 80° ) 

Áåíòîíèò ñïîñîáñòâóåò óïëîòíåíèþ îñàäêà è óäàëåíèþ áåëêîâ

Àêòèâèðîâàííûé óãîëü äëÿ óñòðàíåíèÿ ðîçîâûõ îòòåíêîâ â îêðàñêå ñóñëà 

Ïðåïàðàò íà îñíîâå ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâ (ãîðîõ), çàìåíà æåëàòèíà 

 флокулянт

 пузырьки  газа

 флокула

 агломерат

 осадок

2 - 4 ч



 Схемы винификации: красные вина

 

Ðåêîìåíäóåìûå äîçû ñóëüôèòàöèè 30 - 40 ã SO   íà òîííó âèíîãðàäíîãî ñûðüÿ.  

TRA

Êðàñíûå âèíà ñ ôðóêòîâûì âêóñîì è àðîìàòîì

2



                     роль клеточной мембраны дрожжей и ассимилируемого азота
                         

Îòëè÷èòåëüíîé îñîáåííîñòüþ ïðîöåññà ïðîèçâîäñòâà êðàñíûõ âèí ÿâëÿåòñÿ ôàçà íàñòàèâàíèÿ íà ìåçãå (ìàöåðàöèÿ), 
ñïîñîáñòâóþùàÿ äèôôóçèè àíòîöèàíîâ è òàíèíîâ â æèäêóþ ôðàêöèþ, òî åñòü â âèíîãðàäíîå ñóñëî. Èñïîëüçóÿ                            
ðàçëè÷íûå òåõíîëîãè÷åñêèå ïðè¸ìû, ìîæíî îðèåíòèðîâàòü àðîìàòè÷åñêèé ïðîôèëü ïîëó÷àåìîãî âèíà. 

Ïðîâîäèòñÿ òùàòåëüíàÿ ñîðòèðîâêà âèíîãðàäà ïðè ñáîðå è åãî ïîñòóïëåíèè íà ïåðåðàáîòêó, ÷òî âî ìíîãîì îïðåäåëÿåò 
êà÷åñòâî áóäóùåãî âèíà.

Ïðåäøåñòâåííèêè àðîìàòîâ, íàïðèìåð, áåòà-äàìàñöåíîí, ñîäåðæàòñÿ â êîæèöå âèíîãðàäíîé ÿãîäû. ×ðåçâû÷àéíî âàæíî                             
ñòèìóëèðîâàòü èõ ýêñòðàãèðîâàíèå íà ñòàäèè, ïðåäøåñòâóþùåé  áðîæåíèþ. Ïðåêóðñîðû èíòåãðèðóþòñÿ 
â äðîææåâóþ êëåòêó ñ ñàìîãî íà÷àëà ïðîöåññà è òðàíñôîðìèðóþòñÿ â àðîìàòè÷åñêèå ñîåäèíåíèÿ.  

Настой на мезге до брожения 

Âî âðåìÿ ïðåäøåñòâóþùåé áðîæåíèþ ôàçû ìàöåðàöèè óñèëèÿ íàïðàâëåíû íà äåñòðóêöèþ êîæèöû  
è îïòèìèçàöèþ âûõîäà â ñóñëî ïðåäøåñòâåííèêîâ àðîìàòîâ. Òåìïåðàòóðà 10 - 12°Ñ.

EXTRAFLORE CO-IN: åñëè êîíöåíòðàöèÿ ñïèðòà < 14 % îá.  
MAXIFLORE SATINE: åñëè êîíöåíòðàöèÿ ñïèðòà > 14 % îá. 
EXTRAFLORE PURE FRUIT: ïðè pH > 3,1, óñòîé÷èâîñòü ê ñïèðòó 16,5 % îá.

Яблочно-молочное брожение 
Äëÿ ñîõðàíåíèÿ è óâåëè÷åíèÿ èíòåíñèâíîñòè àðîìàòîâ ñâåæèõ ôðóêòîâ öåëåñîîáðàçíî ïðîâîäèòü òåõíîëîãè÷åñêèé ïðè¸ì êî-          
èíîêóëÿöèè (âíåñåíèå áàêòåðèé ÷åðåç 48 ÷àñîâ ïîñëå íà÷àëà ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ). Ðåêîìåíäóåìûå ïðåïàðàòû áàêòåðèé: 

IOC R 9001: õàðàêòåðíûå íîòû êðàñíûõ ÿãîä è cëàäîñòåé
IOC R 9002 : àðîìàòû ñïåöèé â ñî÷åòàíèè ñ òîíàìè ÷¸ðíûõ ôðóêòîâ è ÿãîä  
IOC R 9008: çðåëûå ôðóêòîâî-ÿãîäíûå îòòåíêè, îêðãóãëûé âêóñ
IOC RÉVÉLATION TERROIR: ñáàëàíñèðîâàííîå ñî÷åòàíèå ñâåæèõ è ñïåëûõ ôðóêòîâûõ íîò
IOC BE FRESH: ñâåæèå ôðóêòîâûå àðîìàòû â âèíàõ èç âèíîãðàäà âûñîêîé ñòåïåíè çðåëîñòè

Ýòè ïðåïàðàòû òàíèíîâ îáëàäàþò òàêæå àíòèîêñèäàíòíûì äåéñòâèåì è ñïîñîáñòâóþò ñòàáèëèçàöèè
êðàñÿùèõ âåùåñòâ áëàãîäàðÿ ñîäåðæàùèìñÿ â èõ ñîñòàâå äðîææåâûì ïîëèñàõàðèäàì. 
Èñïîëüçîâàòü äðîææè, ïðîÿâëÿþùèå ôðóêòîâûå àðîìàòû: 

Ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò MYZYM RED FRUITS ñïîñîáñòâóåò äèôôóçèè àðîìàòè÷åñêèõ ïðåêóðñîðîâ.                   
Åñëè íàñòàèâàíèå ïðîèñõîäèò ïðè òåìïåðàòóðå íèæå 10°Ñ, öåëåñîîáðàçíî äîáàâëÿòü MYZYM MPF.

Спиртовое брожение 

Åæåäíåâíî ïðîâîäÿòñÿ ìåõàíè÷åñêèå îïåðàöèè ïåðåìåøèâàíèÿ ìåçãè ïóò¸ì ïåðåêà÷èâàíèÿ ¸ìêîñòè                     
â ðåæèìå ñíèçó- ââåðõ («ðåìîíòàæ») è ïîãðóæåíèå øàïêè ( «ïèæàæ»), ÷òîáû îíà ïîñòîÿííî îñòàâàëàñü 
âëàæíîé. Â ôàçå áðîæåíèÿ (ïëîòíîñòü îò 1030) ðåêîìåíäóåòñÿ «ðåìîíòàæ».

Â ýòîò ïåðèîä â îòñóòñòâèè ñïèðòà ìîæåò ðàçâèâàòüñÿ êîíòàìèíèðóþùàÿ ìèêðîôëîðà, ÷òî ïðèâîäèò ê íàêîïëåíèþ àöåòàëüäåãèäà è 
äðóãèõ íåæåëàòåëüíûõ ìåòàáîëèòîâ. Â êà÷åñòâå áèîçàùèòû ñëåäóåò ècïîëüçîâàòü IOC GAÏA. Íå îáëàäàþùèå áðîäèëüíîé                 
ñïîñîáíîñòüþ è íå ïîòðåáëÿþùèå àññèìèëèðóåìûé àçîò äðîææè ðîäà Metschnikowia fructticola èíãèáèðóþò ðàçâèòèå                                     
ïðèíîñÿùèõ âðåä ìèêðîîðãàíèçìîâ, ÷òî ïîçâîëÿåò ñîõðàíèòü â âèíå ñâåæèå ôðóêòîâûå àðîìàòû. 





Àíòîöèàíû, ýêñòðàãèðîâàííûå â íà÷àëüíîé ôàçå ìàöåðàöèè è áðîæåíèÿ, ñëåäóåò ôèêñèðîâàòü êàê ìîæíî ðàíåå: 

Ïîñëå çàâåðøåíèÿ ìàöåðàöèè ïîäíÿòü òåìïåðàòóðó ñóñëà äî 15°Ñ è âíåñòè ñåëåêöèîíèðîâàííûå äðîææè. 

Îáðàçîâàíèþ àðîìàòîâ ñâåæèõ ôðóêòîâ ñïîñîáñòâóåò ïîñòåïåííîå 
óâåëè÷åíèå òåìïåðàòóðû ìàêñèìàëüíî äî 25 - 27°Ñ â ïåðèîä îò 
íà÷àëà áðîæåíèÿ äî åãî ñðåäèííîé ôàçû.

                    Синтез ароматических соединений: 
                         

 Ïëàçìàòè÷åñêàÿ ìåìáðàíà èãðàåò âàæíóþ ðîëü â ïîñòóïëåíèè 
ïðåêóðñîðîâ àðîìàòîâ â êëåòêó. Äëÿ å¸ óêðåïëåíèÿ â ñðåäó âíîñÿò 
ñòåðîëû äðîææåâîãî ïðîèñõîæäåíèÿ ïðè ðåãèäðàòàöèè äðîææåé. 

ACTIPROTECT +  è  ACTIPROTECT ROSÉ.  Äðîææè 
òàêèì îáðàçîì ïîäãîòîâëåíû ê âîçäåéñòâèþ   

àãðåññèâíûõ  ñðåäîâûõ  ôàêòîðîâ:  âûøå  èõ 
âûæèâàåìîñòü, óëó÷øàåòñÿ êèíåòèêà áðîæåíèÿ,
è îïòèìèçèðóåòñÿ òðàíñïîðò ïðåäøåñòâåííèêîâ 
àðîìàòîâ â äðîææåâóþ êëåòêó.     
Ðàöèîíàëüíîå ïèòàíèå â çàâèñèìîñòè îò ñîäåðæàíèÿ àññèìèëèðóåìîãî àçîòà â ñóñëå, êîíöåíòðàöèè

ñàõàðà, òåìïåðàòóðû áðîæåíèÿ è èñïîëüçóåìîãî øòàììà äðîææåé, òàêæå îêàçûâàåò âëèÿíèå íà ñèíòåç 

 ìåíåå 160 ìã/ë àññèìèëèðóåìîãî àçîòà. Â ñëó÷àå äåôèöèòà âîñïîëíèòü åãî âíåñåíèåì ACTIVIT O èëè ACTIVIT.    
 àðîìàòè÷åñêèõ ñîåäèíåíèé. Äëÿ «áåçîïàñíîãî» ïðîòåêàíèÿ ïðîöåññà áðîæåíèÿ íóæíî îáåñïå÷èòü íå

этап 1: äîáàâèòü 15 ã/ãë ESSENTIAL FREEVEG ÷åðåç 24 ÷àñà ïîñëå çàïîëíåíèÿ ¸ìêîñòè;
этап 2: äîáàâèòü 20 ã/ãë FULLCOLOR ÷åðåç 48 ÷àñîâ ïîñëå íà÷àëà ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ.

Äëÿ ýòîãî èñïîëüçóþò ïðåïàðàòû-ïðîòåêòàíòû 



 Cõåìû âèíèôèêàöèè: áåëûå âèíà

 

Винификация красных вин - особые случаи



Ñòàáèëèçàöèÿ öâåòà 

FULL
COLOR

Â çàâèñèìîñòè îò óñëîâèé ãîäà è îñîáåííîñòåé òåõíîëîãè÷åñêîãî ïðîöåññà âîçíèêàþò ïðîáëåìû ñòàáèëèçàöèèöâåòà. Â ýòîì ñëó÷àå 
ðàáîòà ïðîâîäèòñÿ ïî äâóì íàïðàâëåíèÿì: ýêñòðàêöèÿ è ñòàáèëèçàöèÿ êðàñÿùèõ âåùåñòâ. 

Экстрагирование красящих веществ 



-   Äîáàâèòü ïðè çàãðóçêå â ¸ìêîñòü ôåðìåíòíûé ïðåïàðàò MYZYM ULTRA EXTRACT, ÷òîáû îáåñïå÷èòü        
ýôôåêòèâíîå ðàçðóøåíèå êîæèöû âèíîãðàäíîé ÿãîäû è äèôôóçèþ àíòîöèàíîâ â ñóñëî.                                     
Ðåêîìåíäóåòñÿ åæåäíåâíî ïðîâîäèòü ìåõàíè÷åñêèå îïåðàöèè ïåðåìåøèâàíèÿ ìåçãè ïóò¸ì               
ïåðåêà÷èâàíèÿ ¸ìêîñòè â ðåæèìå  ñíèçó- ââåðõ («ðåìîíòàæ») è ïîãðóæåíèå øàïêè ( «ïèæàæ»). 

-  Âíåñòè â ¸ìêîñòü ïðè çàãðóçêå IOC GAÏA äëÿ îáðàáîòêè ìåçãè íà ïðåäøåñòóþùåé ñïèðòîâîìó 
áðîæåíèþ ñòàäèè òåõíîëîãè÷åñêîãî ïðîöåññà. 

Ïîâòîðíîå âíåñåíèå òàíèíîâ âî âðåìÿ ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ çàâèñèò îò ñòåïåíè çðåëîñòè âèíîãðàäà è/èëè åãî ñàíèòàðíîãî                              
ñîñòîÿíèÿ. Ýêñòðàãèðîâàíèå òàíèíîâ âèíîãðàäà íà÷èíàåòñÿ â ïðèñóòñòâèè ñïèðòà â ôàçå ñåðåäèíû ïðîöåññà áðîæåíèÿ. 

Стабилизация красящих веществ
×åðåç 48 ÷àñîâ ïîñëå çàïîëíåíèÿ ¸ìêîñòè äîáàâèòü TANIN SR (èëè FULLCOLOR, åñëè âèíîãðàä 
íåäîñòàòî÷íî çðåëûé) äëÿ ôèêñàêöèè ýêñòðàãèðîâàííûõ êðàñÿùèõ âåùåñòâ íà ðàííåé ñòàäèè.                                     

- Õîðîøèé óðîâåíü ôåíîëüíîé çðåëîñòè âèíîãðàäà: äîáàâèòü TANIN SR TERROIR è ïðîèçâîäèòü ìåõàíè÷åñêèå îïåðàöèè                                         
ïåðåìåøèâàíèÿ ìåçãè «ðåìîíòàæ» è «äåëåñòàæ».                        

Спиртовое брожение 

- Íåäîñòàòî÷íûé óðîâåíü ôåíîëüíîé çðåëîñòè âèíîãðàäà: äîáàâèòü VOLUTAN â ñåðåäèíå ïðîöåññà áðîæåíèÿ è óìåíüøèòü                                    
êîëè÷åñòâî ìåõàíè÷åñêèõ îïåðàöèé, ÷òîáû íå äîïóñòèòü ýêñòðàãèðîâàíèå «çåë¸íûõ» íåçðåëûõ òàíèíîâ, ïðèäàþùèõ ãðóáûé âêóñ è 
ðàñòèòåëüíûå òîíà. Ìîæíî çàâåðøèòü áðîæåíèå â æèäêîé ôàçå.                   

Îïðåäåë¸ííûå øòàììû äðîææåé àäñîðáèðóþò àíòîöèàíû â ìåíüøåì êîëè÷åñòâå â ïðîöåññå ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ è ñïîñîáñòâóþò 
òàêèì îáðàçîì óâåëè÷åíèþ èíòåíñèâíîñòè îêðàñêè. Ðåêîìåíäóåòñÿ èñïîëüçîâàòü ñ ýòîé öåëüþ äðîææè IOC RÉVÉLATION TERROIR.

Яблочно-молочное брожение 
Åñëè âîçíèêàþò ñëîæíîñòè ñ ôèêñàöèåé öâåòà, íå ðåêîìåíäóåòñÿ ïðîâîäèòü êî-èíîêóëÿöèþ, ïðåäïî÷òèòåëüíåå ïîñëåäîâàòåëüíàÿ 
èíîêóëÿöèÿ áàêòåðèé ïîñëå çàâåðøåíèÿ ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ è ðàçãðóçêè ¸ìêîñòè, êîòîðóþ ñëåäóåò ïðîèçâîäèòü ñ àýðàöèåé. 
Òàêèì îáðàçîì óâåëè÷èâàåòñÿ â íåáîëüøîé ìåðå ñèíòåç àöåòàëüäåãèäà. Çà ñ÷¸ò îáðàçîâàíèÿ ýòèëîâûõ ìîñòèêîâ îí ñïîñîáñòâóåò 
îáðàçîâàíèþ ïðî÷íûõ ñâÿçåé àíòîöèàíû-òàíèíû. 

Ïðèìåíåíèå ñïåöèôè÷åñêîãî ïðåïàðàòà òàíèíà, ïîëó÷åííîãî èç äðåâåñèíû äóáà, PRIVILÈGE BLEU  (âíîñèòñÿ â âèíî çà 48 ÷àñîâ äî 
èíîêóëÿöèè áàêòåðèé MAXIFLORE SATINE ïîñëå çàâåðøåíèÿ ñïèðòîâîãî áðîæåíèÿ) òàêæå ñïîñîáñòâóåò çàêðåïëåíèþ öâåòà. 

Îñîáåííî òùàòåëüíàÿ ñîðòèðîâêà âèíîãðàäà ïðè ñáîðå è ïîñòóïëåíèè íà ïåðåðàáîòêó.
Â ñëó÷àå ïîâðåæäåíèÿ íàñåêîìûìè (ëèñòîâ¸ðòêà, îñû...) äîáàâèòü íà ñàìûõ ðàííèõ ñòàäèÿõ  IOC GAÏA, ÷òîáû èíãèáèðîâàòü ðàçâèòèå                  
óêñóñíûõ áàêòåðèé (àöåòîáàêòåð è ãëóêîíîáàêòåð), îòâåòñòâåííûõ çà óâåëè÷åíèå êîíöåíòðàöèè ëåòó÷èõ êèñëîò. 
Ïðîâåñòè ñóëüôèòàöèþ è îáðàáîòàòü ôåðìåíòíûì ïðåïàðàòîì 5 ã/ãë MYZYM ULTRA EXTRACT.
Äîáàâèòü 5 -10 ã/ãë TANIN SR TERROIR èëè òàíèí MANN BOUQUET R16.
Íå ïðîâîäèòü äëèòåëüíóþ ìàöåðàöèþ äî áðîæåíèÿ è êàê ìîæíî ðàíåå âíåñòè äðîææè IOC RÉVÉLATION TERROIR èëè IOC R 9008. 
Îáðàáîòàòü 6 ã/ãë MYZYM CLEAR (ïåêòèíàçà è áåòà-ãëþêàíàçà) ïîñëå çàâåðøåíèÿ ìàöåðàöèè.

Переработка повреждённого винограда

Îáðàáîòêó ïðåññîâûõ ôðàêöèé ïðîâîäèòü îòäåëüíî â ñëó÷àå ïîÿâëåíèÿ ïîñòîðîííèõ òîíîâ
Ïî ðåçóëüòàòàì äåãóñòàöèè ìîæåò áûòü ðåêîìåíäîâàíî âíåñåíèå 3 - 4 ã/ãë òàíèíà VOLUTAN äëÿ óñèëåíèÿ ñòðóêòóðû. 








* 5 - 10 г/гл  при появлении редуктивных тонов серосодержащих соединений 

 

  HAЧAЛЬHAЯ ФAЗA БPOЖEHИЯ 
ACTIVIT O

ã/ãë0* 10 20 20 20 20

HA CTAДИИ 1/3 БPOЖEHИЯ 
ACTIVIT O èëè  ACTIVIT NAT

ã/ãë0 10 30 20 20 20

   + Диaммoнийфocфaт

ã/ãë0 0 0 15 30 45

HAЧAЛЬHAЯ ФAЗA БPOЖEHИЯ 
(ecли YAN* <120 ìã/ë)

ACTIVIT

ã/ãë0 0 0 10 20 20

   HA CTAДИИ 1/3 БPOЖEHИЯ 
      AROMACTIVIT 2 (40 ã/ãë) 

  + Диaммoнийфocфaт

ã/ãë0 0 0 10 20 35

!
OБECПEЧEHИE

«БEЗOПACHOГO»

Защита дрожжей и удаление  
из сусла ингибиторов брожения  Питание дрожжей

OПTИMИЗAЦИЯ  
 БИOCИHTEЗA 
 APOMATOB

PEГИДPATAЦИЯ  
  ДPOЖЖEЙ

ACTIPROTECT+

ã/ãë0 20 30 30

HA CTAДИИ 2/3 БPOЖEHИЯ 
ACTICLEAN èëè  CELLCLEAN

ã/ãë0 0 0 20

PEГИДPATAЦИЯ  
  ДPOЖЖEЙ

Чиcтoтa apoмaтичecкoгo пpoфиля  
ACTIPROTECT+ (30 ã/ãë) 

PEГИДPATAЦИЯ  
  ДPOЖЖEЙ

 Увeличить пpoявлeние apoмaтoв  
ACTIPROTECT ROSÉ (30 ã/ãë)

B HAЧAЛЬHOЙ ФAЗE БPOЖEHИЯ 
Bинa бeлыe / poзoвыe - VITISTART   

Bинa кpacныe - ACTIVIT

ã/ãë0 10 20 30 30 30

HA CTAДИИ 1/3 БPOЖEHИЯ 
      Диaммoнийфocфaт

ã/ãë0 5 15 20 30 45

COPTOBЫE APOMATЫ 

 B HAЧAЛЬHOЙ ФAЗE
          БPOЖEHИЯ

 

AROMACTIVIT 1 (40 ã/ãë) 

HA CTAДИИ 1/3 БPOЖEHИЯ 
ACTIVIT

ã/ãë0 0 15 30 30 30

   + Диaммoнийфocфaт

ã/ãë0 0 0 0 10 25

+ ACTIVIT (15 ã/ãë)  
(ecли YAN* <70 ìã/ë)

Адаптированные стратегии проведения брожения 

  ПPOВEДEHИЯ

 БPOЖEHИЯ
   ПPOЦECCA 

BTOPИЧHЫE ФPУKTOBЫE APOMATЫ 

 ЗAЩИTA 
 APOMATOB

                              * YAN - содержание ассимилируемого дрожжами азота 
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COPTOBЫE APOMATЫ 

 B HAЧAЛЬHOЙ ФAЗE
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AROMACTIVIT 1 (40 ã/ãë) 

HA CTAДИИ 1/3 БPOЖEHИЯ 
ACTIVIT
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Адаптированные стратегии проведения брожения 

  ПPOВEДEHИЯ

 БPOЖEHИЯ
   ПPOЦECCA 

BTOPИЧHЫE ФPУKTOBЫE APOMATЫ 

 ЗAЩИTA 
 APOMATOB

                              * YAN - содержание ассимилируемого дрожжами азота 
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        Комплексный препарат дрожжей: 
        «безопасное» проведение брожения и 
раскрытие потенциала терруара и винограда

ПРИМЕНЕНИЕ В ВИНОДЕЛИИ 
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INSTITUT ŒNOLOGIQUE DE CHAMPAGNE
ZI de Mardeuil - BP 25 - 51201 EPERNAY - FRANCE
Tél: +33 (0)3 26 51 96 00 - Fax +33 (0)3 26 51 02 20 
ioc@ioc.eu.com - www.ioc.eu.com

ДЛЯ ЗАПИСЕЙ 

Âîäà +
ACTIPROTECT+

37°C
20 мин

ACTIPROTECT +

°C

СУСЛО

!

   Ñóñïåíçèÿ äðîææåé
          (ðàçâîäêà)

Ðàçíûå øòàììû äðîææåé Saccharomyces cerevisiae, âûäåëåííûå íà âèíîãðàäíèêàõ â þæíûõ è ñåâåðíûõ ðåãèîíàõ, ñîâìåñòíî ñáðàæèâà-
þò ñóñëî, è ïðè ýòîì íè îäèí èç íèõ íå ïðåäñòàâëÿåò åäèíñòâåííóþ çíà÷èòåëüíóþ ïîïóëÿöèþ, ïðîâîäÿùóþ áðîæåíèå.

Òàêîå êîäîìèíèðîâàíèå ñïîñîáñòâóåò ïðîÿâëåíèþ áèîëîãè÷åñêîãî ðàçíîîáðàçèÿ è äà¸ò 
î÷åíü õîðîøóþ àäàïòèðóåìîñòü ê ðàçëè÷íûì óñëîâèÿì, êîòîðûå îïðåäåëÿþòñÿ                                
ïàðàìåòðàìè âèíîãðàäíîãî ñûðüÿ.
Áîëüøîå çíà÷åíèå ïðè ýòîì èìååò âçàèìíàÿ äîïîëíÿåìîñòü øòàììîâ â ïëàíå äèíàìèêè 
ðîñòà è ðàçâèòèÿ ïîïóëÿöèé, èõ âçàèìîäåéñòâèå. Ïîýòîìó ïðè ñîñòàâëåíèè êîìïëåêñíîé 
ñìåñè DynaMIX  ïðîèçâîäèëñÿ òùàòåëüíûé îòáîð äðîææåé ñ ó÷¸òîì ðàçíûõ ôàêòîðîâ: 
äëèòåëüíîñòü ëàòåíòíîé ôàçû, óñòîé÷èâîñòü ê ñïèðòó, ïîòðåáíîñòü â àçîòíîì ïèòàíèè, 
÷óâñòâèòåëüíîñòü ê êèëëåð-òîêñèíàì.  
Ïðèìåíåíèå DynaMIX êàê èñòî÷íèêà áèîðàçíîîáðàçèÿ îáåñïå÷èâàåò ðàçâèòèå â ñóñëå 
íåñêîëüêèõ âèäîâ ìèêðîîðãàíèçìîâ è ÿâëÿåòñÿ àëüòåðíàòèâîé ñïîíòàííîìó áðîæåíèþ, 
ïðåäîòâðàùàÿ åãî íåãàòèâíûå ïîñëåäñòâèÿ.
Äèíàìèêà ðîñòà äðîææåé è áðîæåíèÿ âàðüèðóåò â çàâèñèìîñòè îò õàðàêòåðèñòèê                            
âèíîãðàäà (ñîðò âèíîãðàäà, ñòåïåíü çðåëîñòè, ñîäåðæàíèå ñàõàðà è àçîòà è äð.). Ýòî 
ïîçâîëÿåò èçáåæàòü óïðîùåíèÿ àðîìàòè÷åñêîé ãàììû, «ìàñêèðîâêè» åñòåñòâåííûõ 
àðîìàòîâ ïîëó÷àåìîãî âèíà, ñòàíäàðòèçàöèè è åãî îðãàíîëåïòè÷åñêèõ êà÷åñòâ, â ÷¸ì 
÷àñòî îáâèíÿþò òåõíîëîãè÷åñêèé ïðè¸ì âíåñåíèÿ â ñóñëî ÷èñòîé êóëüòóðû äðîææåé.  
Äðîææè DynaMIX ïðèìåíÿþòñÿ, êàê è äðóãèå ïðåïàðàòû ñóõèõ äðîææåé.                                                    
Ðåêîìåíäóåìàÿ äîçà - 25 ã/ãë.
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