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Биозащита 

IOC BE FRESH TM 

Дрожжи - свежий аромат и вкус в винах, 

получаемых из зрелого виноградного сырья 

• Свежие фруктовые ароматы в красных винах (cложные 

эфиры жирных кислот).  

• Пониженная способность к синтезу SO2 + накопление   

ацетальдегида в малых количествах = сокращение 

концентрации сульфитов до минимального уровня.  

• Предупреждение появления тонов редукции во время 

брожения (очень низкий уровень продуцирования H2S              

и других серосодержащих соединений).  

 

  Препараты – выбор IOC  
 

NATJJATM и NATJJA FIZZ TM 

Повышение жизненной активности дрожжей                     

и оптимизация процессов ароматобразования  

• 100 % органический высококачественный источник 

азота для сбалансированного питания дрожжей.  

• Ослабление негативного влияния свободных радикалов 

и окислительного стресса на здоровье дрожжевых 

организмов, сохранение ароматических качеств вина.   

• Улучшение физиологического и функционального 

состояния дрожжей, что обеспечивает протекание без 

осложнений спиртового брожения и синтез ароматов.    

 

Qi FINE TM 

Эффективная альтернатива применению ПВПП  

• Адсорбция подверженных окислению, вызывающих 

изменение цвета (побурение) полифенолов.  

• Антирадикальное (антиоксидантное) действие 

хитозана: сохранение фруктовых ароматов (тиолы). 

• Высокая плотность заряда: оклеивающая способность. 

• Экономичен: в рекомендуемых дозах обработка ниже 

по себестоимости по сравнению с ПВПП.  

 

IOC CALYPSO TM 

«Безопасное» проведение операции 

настаивания на сусловом осадке  
Дополняет и заменяет действие сульфитов  

• Дрожжи Metschnikowia pulcherrima - распространение 

в среде в условиях низкотемпературного режима, 

уменьшаются риски преждевременного начала 

брожения в ходе выдержки на сусловом осадке.   

• Значительная ферментная активность по проявлению 

прекурсоров сортовых ароматов (тиолы).  

• Способствует защите высвобождающихся на этом 

этапе ароматических соединений от окисления.   

 

 

IOC GAÏA TM 

Средство биозащиты на предшествующих 

брожению стадиях производства вина 

 
• Не обладающие бродильными свойствами дрожжи 

Metschnikowia fructicola: борьба против развития 

спонтанной микрофлоры и уксуснокислых бактерий.  

• Предотвращает накопление уксусной кислоты и 

ацетальдегида в период до брожения.  

• Биологический способ дезинфекции винодельческого 

оборудования (виноградоуборочный комбайн, 

сортировочный стол…). 
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Биозащита на предшествующих брожению    

этапах - применение согласно регламентам BIO и NOP 

IOC CALYPSO TM 
 

Защита сусла при выдержке на осадке. Дрожжи Metschnikowia 

pulcherrima, повышение интенсивности и сохранение аромата.  

IOC GAÏA TM 

 

Дрожжи Metschnikowia fructicola, не имеют бродильных свойств, 

занимают экологическую нишу и таким образом препятствуют 

развитию приносящей вред микрофлоры. 

IOC BOREAL TM 
 

Биологическое кислотоповышение. Дрожжи Lachancea thermotolerans 

способные продуцировать молочную кислоту за счёт трансформации 

сахаров, придание ощущения свежести во вкусе вина.  
 

 

 

Ферментные препараты  

MYZYM AROMA TM    NOP Проявление сортовых ароматов (способствует высвобождению 

ароматических соединений из гликозилированных предшественников).   

MYZYM CLARIF TM    *  

NOP Осветление сусла.  

MYZYM ULTRA CLARIF TM   *  

NOP 
Осветление сусла в неблагоприятных для действия ферментов условиях 

(низкий уровень рН и низкотемпературный режим).    

MYZYM CLEAR TM     NOP Осветление сусла и вина, полученного из поражённого Botrytis винограда. 

Улучшение способности вина к фильтрации.  

MYZYM ÉLEVAGE TM    NOP Обогащение вина вкусо- и ароматобразующими компонентами благодаря 

ускоренному автолизу дрожжей.  

MYZYM EXTRACT TM   * 

NOP Экстрагирование красящих веществ и усиление танинной структуры.   

MYZYM ULTRA EXTRACT TM  * 

NOP Экстракция цвета и структурообразующих компонентов в сложных условиях.   

MYZYM MPF TM    * 
NOP 

Экстракция красящих и ароматических веществ при проведении настоя на 

мезге (мацерации) до брожения при низких температурах.  

MYZYM READY  

CLARIFICATION TM  
 * 

NOP Осветление сусла в затрудняющих проведение операции условиях.   

MYZYM READY  

EXTRACTION TM  
 * 

NOP 
Препарат в жидкой форме: мацерация / настой на мезге (увеличение 

интенсивности цвета и ощущения объёма во вкусе). Новый продукт  

MYZYM READY EXTREM TM   *  

NOP 
Осветление сусла в особенно трудных условиях винификации (пониженная 

и повышенная температура, избыточное содержание твёрдых частиц). 

MYZYM READY PRESS TM   * 
NOP Повышение эффективности операции прессования (белые и розовые вина).   

MYZYM READY SPIRIT TM   * 

NOP 
Оптимизация процессов прессования и осветления сусла при производстве 

виноматериалов для дистилляции (низкое содержание пектинметилэстеразы).. 

MYZYM READY’UP TM   * 

NOP Специальный препарат в жидкой форме - осветления сусла флотацией.  

MYZYM RED FRUITS TM    NOP Экстракция прекурсоров и проявление ароматов (виноград красных сортов). 

MYZYM WHITE FRUITS TM    NOP Экстракция прекурсоров и проявление ароматов (виноград белых сортов).  

    
 

  

 = жидкая форма /  = Препарат используется при производстве органических вин (БИО в ЕС) согласно ИСПОЛНИТЕЛЬНОМУ РЕГЛАМЕНТУ КОМИССИИ 

(EС) n° 203/2012 от 8 марта 2012 г., изменяющему регламент (EС) n° 889/2008, вносящему поправки в применение регламента Совета Европейского 

Союза n° 834/2007, и регламенту NOP (Национальная органическая программа США ) в том, что касается органических вин (БИО). Получите 

информацию в органах сертификации о соответствии данной продукции требованиям законодательства в вашей стране. * = Ознакомьтесь на 

нашем веб-сайте со списком вспомогательных технологических материалов, применяемых при производстве органических вин.   

 

 

https://ioc.eu.com/wp-content/uploads/2021/03/Liste_vins_Bio_Nop_v2021-03-10.pdf


   IOC www.ioc.eu.com 

Осветление и оклейка сусла   

BENT’UPTM   
Натриевый активированный бентонит применяется при осветлении сусла методом 

флотации, способствует уплотнению всплывающей «шапки» из частиц мути. 

BENTOSTABTM   
Кальциево-натриевый активированный бентонит с высокой способностью к 

адсорбции белков. Выпускается в порошковой и гранулированной форме. 

CLARIFIANT NAT TM    
NOP 

Природный кальциево-натриевый бентонит, проведение ремюажа и осветление 

игристых вин (классический метод). 

COLORPROTECT V TM   
Смесь бентонита, ПВПП и растительного протеина (горох). Превентивная и 

корректирующая обработка против окисления. 

FRESHPROTECTTM   
Бентонит, ПВПП и целлюлоза. Оклейка сусла и вина, устранение коричневых 

оттенков в окраске, признаков окисленности и привкуса горечи. 

GEL’UPTM  * Желатин свиного происхождения в порошковой форме.   

INOBENT NAT TM         

NOP 
Природный кальциево-натриевый бентонит гранулированный. Эффективное 

осветление и частично удаление белков. 

INOFINE V TM 

INOFINE V MES TM 

 

 

* 

NOP 
* 

Препарат на основе растительных протеинов (100 % горох), снижает концентрацию 

легко окисляемых полифенолов, профилактика окисления. INOFINE V TM и INOFINE 

V MES TM  применяются также при осветлении сусла флотационным методом.  

PHENOX-FREETM   

Комплексный препарат на основе инактивированных дрожжей и ПВПП. Борьба с 

окислением сусла при производстве белых и розовых вин: корректировка цвета, 

ощущения горечи и сухости во вкусе. Новый продукт  

POLYOXYLTM   

Смесь бентонита и ПВПП, осветляющее действие и частично стабилизация белков. 

Улучшает сенсорный профиль сусла, полученного из повреждённого грибковыми 

заболеваниями винограда (мильдью). 

PVPP POUDRE   

ПВПП применяется для оклейки сусла и вина, обладает высоким аффинитетом 

(сродством) к фенольным соединениям. Превентивная и корректирующая 

обработка против окисления, способствует уменьшению привкуса горечи 

Qi FINE TM 

Qi FINE MES TM       

 

 

* 

* 

Альтернатива ПВПП. Смесь хитозана и растительного белка (горох). 

Оклейка сусла в технологии белых и розовых вин. Улучшает 

органолептические характеристики, удаляя вещества, придающие 

терпкость и горечь, обеспечивает антиоксидантную защиту. 

Qi-No [Ox] TM  * 
Комплексное средство на основе горохового протеина, хитозана и бентонита для 

обработки сусла и вина с целью устранения тонов окисленности. 

Qi UP XC TM 

Qi UP XC MES TM 

 

 

* 

* 

Хитозан микробного происхождения, осветление сусла в производстве 

белых, розовых и красных вин. Взаимодействие с подверженными 

окислению полифенолами, хелатирующий эффект в отношении 

металлов (железо и медь), антирадикальная активность. 

TRAP'METALSTM   
Комплексный препарат (ПВИ/ПВП, дрожжевые оболочки и хитозан) для удаления 

металлов, способствует сохранению тиоловых ароматов. 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Защита от окисления: производные дрожжей  

FULLPROTECTTM        

NOP 

Инактивированные дрожжи и танин, предотвращает связанные с 

окислением изменения цвета и аромата на этапах до брожения при 

производстве белых и розовых вин.  

GLUTAROMTM  NOP 
Инактивированные дрожжи, нативно богатые глутатионом. Внесение в начальной 

фазе брожения позволяет сохранить свежесть аромата в белых винах на 

последующих стадиях и избежать их преждевременного старения. 

GLUTAROM EXTRA TM NOP 
Препарат с высоким содержанием восстановленного глутатиона. 

Эффективная защита вин с низкой концентрацией сульфитов.  
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Удаление нежелательных оттенков в окраске и   

контаминирующих сусло веществ   

ACTICARBONE / 

CARBION ENO TM 

 
* 

NOP* 

Активированный уголь с высокой обесцвечивающей способностью. Благодаря 

мелкодисперсной структуре может применяться при осветлении сусла методом 

флотации. 

CARBION GRANULÉS TM 
 

 
Уголь растительный активированный в гранулированной форме для обработки 

сусла и вина с «загрязнённой» окраской.  

CARBOCLEANTM 
 * 

NOP* 

Активированный уголь: эффективное обесцвечивающее действие, сохранение 

характерных ароматических свойств вина. Новый продукт 

FLAVOCLEANTM 

 
 

NOP* 

Растительный активированный уголь: устранение посторонних дефектных тонов в 

сусле, полученном из винограда, поражённого грибковыми заболеваниями 

(плесень, оидиум). 

OTACLEANTM 
  

NOP* 
Уголь активированный – адсорбирующий эффект относительно охратоксина А. 

 

 

 

Специальные препараты дрожжей – применяются              

при производстве органических вин (регламенты BIO и NOP) 

IOC BE FRESH TM      
 

Свежесть аромата в красных винах с концентрированной, плотной 

основой. Позволяет снизить концентрацию сульфитов и избежать 

появления тонов редукции во время брожения. 

IOC BE FRUITS TM 
 

Белые и розовые вина с тонкими ароматами фруктово-цветочного 

направления (сложные эфиры), не выделяет SO2, низкий уровень 

накопления ацетальдегида, предупреждение тонов редукции.  

IOC BE THIOLS TM 
 

Трансформация тиоловых прекурсоров в активные ароматические 

соединения. Имеет пониженную способность к синтезу SO2.  

IOC DYNAMIX TM 
 

Комплексный препарат дрожжей (пять штаммов Saccharomyces cerevisiae). 

Раскрытие потенциала «терруара» и сорта винограда, 
 

 

 

 

Сульфитация   

БИСУЛЬФИТ АММОНИЯ   Бисульфит аммония - раствор с концентрацией 150 г/л SO2.  

INODOSE GRANULÉS TM   
Выпускается в гранулированной форме по 50 г, 100 г и 400 г. Выделяет в сусло или 

вино точную дозу SO2 благодаря способности к дисперсии в жидкой среде.  

INODOSE 2 или 5 TM   
Метабисульфит калия в форме шипучих таблеток. При добавлении в сусло, вино 

или ликёр каждая таблетка высвобождает соответственно 2 или 5 г SO2. 

METAБИСУЛЬФИТ 

КАЛИЯ 
  

Используется для сульфирования винограда/мезги, сусла и вина. Содержание SO2 

составляет порядка 50 % от общего веса. 

SULFITANINTM   
Раствор бисульфита аммония и танина (экстракт тара) с концентрацией 100 г/л, 

сульфитация сусла.   

SULFIVIN A TM   Бисульфит аммония – раствор с концентрацией 100, 180, 200, 400 и 600 г/л SO2. 

SULFIVIN K TM   Бисульфит калия – раствор с концентрацией 50, 80,100, 150 и 180 г/л SO2. 
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Дрожжи для белых, розовых и красных вин – 

допускаются к применению согласно регламентам BIO и NOP 

IOC 18-2007 TM 
 

Штамм-эталон в Шампани для производства игристых вин. Превосходная 

адаптация к самым жёстким условиям, быстрое развитие в среде, полная 

деградация сахаров.  

IOC B 2000 TM 
 

Рекомендуется для приготовления вин ароматичных, со свежим вкусом, из 

сортов, обеднённых по содержанию ароматических прекурсоров.    

IOC B 3000 TM 
 

Интенсивный, комплексный аромат, оттенки фруктов с жёлтой мякотью и 

цветов, ощущение объёма и округлости во вкусе вина.   

IOC BIO TM 
 

Дрожжи сертифицированы как органический продукт (BIO). Сохраняют 

типичные характеристики тихих и игристых вин.  

IOC FRESH ROSÉ TM 
 

Экспрессия сортовых ароматов в розовых винах. Выраженные цветочные 

оттенки, тона цитрусовых и пряностей. Округлый, мягкий вкус.    

IOC FIZZ TM 
 

Дрожжи отвечают всем требованиям технологии приготовления игристых 

вин резервуарным методом (Шарма), обеспечивают ускоренный, 

завершающийся полностью процесс вторичного брожения.   

IOC FIZZ+ TM 
 

Интенсивные фруктовые ароматы в игристых винах, получаемых 

резервуарным методом, хорошие бродильные свойства.  

IOC INFINI’TWICE TM      
 

Сбалансированный вкус в белых винах; ощущение полноты и объёма, 

приятная свежесть в финале. Широкие возможности применения в самых 

разных условиях виноделия. 

IOC PRIMROUGE R 9001 TM 
 

С этим штаммом получают ароматичные молодые вина с тонами   

красных ягод, сладостей, яркой окраской, мягким, округлым вкусом. 

IOC R 9002 TM 
 

Выдержанные структурные вина с хорошим сложением. Ароматы 

специй в сочетании с тонами чёрных фруктов и ягод. Способствует 

стабилизации красящих веществ. 

IOC R 9008 TM 
 

Вина с многосложным зрелым ягодно-фруктовым ароматом, мягким, 

объёмным вкусом. Существенно ослабляет ощущение сухости и горечи. 

IOC RÉVÉLATION TERROIR TM 
 

Интенсивность цвета, проявление сортовых ароматов, сочетание свежих 

и зрелых фруктовых нот в букете. Элегантные, тонкие красные вина.  

IOC RÉVÉLATION THIOLS TM 
 

Высокий процентный показатель преобразования сортовых прекурсоров 

в тиоловые соединения. Ароматический потенциал раскрывается в 

полной мере: цитрусовые, маракуйя, менее выражен растительный тон. 

IOC TwICE TM 

 
 

Равновесие между ощущением полноты, округлости и свежести во вкусе. 

Сложный ароматический букет – преобладание свежих фруктовых 

оттенков.   

 
 

Вкусовое сложение вина: производные дрожжей 

EDIFYS RILIEVO TM    

NOP 

Биопрепарат из дрожжей, способствует формированию текстуры  в 

начальной («атака» и средней фазе восприятия вкуса Permet de travailler l’at 

volume et d’onctuosité. Participe à l’impression de maturité. Новый продукт 

EDIFYS INCISO TM  
 NOP 

Смягчает ощущения терпкости и горечи в послевкусии красных вин, 

вызываемые агрессивными «зелёными» танинами. Усиливает в целом 

восприятие зрелости. Новый продукт 
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Оптимизация процесса спиртового брожения   

ACTICLEANTM  Инактивированные дрожжи и целлюлоза, предотвращение остановок брожения. 

ACTIVITTM * 
Питательная смесь - диаммонийфосфат, инактивированные дрожжи и тиамин, 

обеспечивает рост дрожжевых клеток при выраженном дефиците азота в среде. 

ACTIVIT NAT TM * 

NOP 
100% органическое питание. Предупреждение возникновения редуктивных тонов 

соединений серы, стимулирует проявление сортовых тиоловых ароматов.  

ACTIVIT O TM * 
100% органический питательный комплекс, обогащённый тиамином: проведение 

брожения на высоком качественном уровне.  

ACTIPROTECT+TM * 

NOP Укрепление плазматической мембраны дрожжей в процессе регидратации.    

ACTIPROTECT ROSÉ TM * 

NOP 
Протектант для дрожжей, способствует высвобождению прекурсоров тиоловых 

соединений и формированию ароматического комплекса в вине.   

ACTIVIT SAFE TM    * 
NOP Органическое питание и удаление ингибиторов брожения в его завершающей фазе. 

AROMACTIVIT 1 & 2 TM * 

Синергия двух дополняющих друг друга активаторов, вносятся на разных стадиях: 

•в начале брожения - AROMACTIVIT 1 ™, равномерный рост биомассы дрожжей, 

•на этапе1/3 брожение - AROMACTIVIT 2 ™, биосинтез ароматов.   

CELLCLEANTM * 

NOP 
Адсорбция веществ-ингибиторов, накапливающихся в ходе спиртового брожения. 

Превентивная или «лечебная» обработка при его преждевременном прекращении.  

NATJJATM *  

Регулирование жизнедеятельности и ароматобразующей способности дрожжей. 

Снижение уровня негативного воздействия окислительного стресса, испытываемого 

дрожжевыми клетками. Новый продукт 

NATJJA FIZZ TM *  
Оптимизация функциональной и метаболической ароматобразующей активности 

дрожжей в условиях вторичного брожения игристых вин по резервуарной технологии. 

Антирадикальный и антистрессовый эффект. Новый продукт 

VITISTARTTM 

 
Комплексное питание и целлюлоза, вносится в сусло (белые и розовые вина). 
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Яблочно-молочное брожение 

EXTRAFLORE COMPLEXITY TM  

NOP 
Инициирование яблочно-молочного брожения и формирование комплексного 

сенсорного профиля. 

EXTRAFLORE CO-IN’ TM  

NOP 
Получение вин с фруктовым вкусом и ароматом, используя технологический 

приём ко-инокуляции (совместное внесение бактерий и дрожжей). 

EXTRAFLORE PURE FRUIT TM  

NOP 
Cохранение чистоты фруктовых ароматов, контролируемое проведение 

яблочно-молочного брожения в затрудняющих его прохождение условиях. 

INOBACTERTM  

NOP Применяется для высоко кислотных сред с низким уровнем pH. 

MAXIFLORE ELITE TM  

NOP 
Структура и ощущение объёма во вкусе, сбалансированное сочетание 

пряных и зрелых фруктовых ароматов в букете. 

MAXIFLORE SATINE TM  

NOP 
Смягчает восприятия терпкости и горечи. Пониженная способность к синтезу 

диацетила (предотвращение появления сливочно-молочных тонов). 

NUTRIFLORE FML TM  
NOP 

Оптимизированное питание для бактерий, способствует ускорению процесса 

яблочно-молочного брожения. 

NUTRIFLORE PDC TM  
NOP 

Специальный активатор, предназначен для использования при приготовлении 

разводки молочнокислых бактерий. 
 

 

 
 

КРИТЕРИИ ВЫБОРА ПРЕПАРАТА БАКТЕРИЙ 
 

 

  EXTRAFLORE      
CO-IN’ TM 

EXTRAFLORE 
COMPLEXITY TM 

EXTRAFLORE  
PURE FRUIT TM 

MAXIFLORE  
SATINE TM 

MAXIFLORE  
ELITE TM 

INOBACTERTM 

Условия 
применения 

Препарат (способ инокуляции) 
MBR (прямая 
инокуляция) 

MBR (прямая 
инокуляция) 

MBR (прямая 
инокуляция) 

1-StepTM 
(короткая фаза 
реактивации) 

1-StepTM                                 
(короткая фаза 
реактивации) 

Приготовление 
разводки бактерий 

Простота применения  •••• •••• •••• ••• ••• • 

Кo – инокуляция с дрожжами •••• • ••• •••• •• • 

Последовательная инокуляция 
(по окончании спирт. брожения) 

• •••• •••• •••• •••• •••• 

Аналитические 
параметры 

 

 

 

       спирт < 13,5 % об. < 14,5 % об. < 16,5 % об. < 16 % об. < 15,5 % об. < 13,5 % об. 

          pH > 3,25 > 3,2 > 3,2 > 3,25 > 3,2 > 2,9 

     SO2 общ. < 60 мг/л < 50 мг/л < 50 мг/л < 60 мг/л < 60 мг/л < 60 мг/л 

температура 18 °C - 26 °C 18 °C - 26 °C 15 °C - 27 °C 18 °C - 26 °C 18 °C - 26 °C 18 °C - 22 °C 

Устойчивость к воздействию 
полифенолов  
 

•• •• ••• •••• ••  

    Сенсорный  
       профиль 

Комплексность аромата  •••• •••• •• •• •••• ••• 

Синтез диацетила 
(молочно-сливочные тона) 

отсутствует при                   
ко-инокуляции 

средний уровень очень слабый очень слабый 
в значительном 

количестве 
очень слабый 

Пряные ноты  • •••• • •• ••••  

Фруктовые ароматы  •••• •• •••• ••• •• ••• 

Округлый вкус •• •• ••• •••• •• ••• 

Структура  • •••• •• ••• ••••  

Применение 

Белые вина •• •• •• •• •• •••• 

Красные вина •••• •••• •••• •••• •••• • 

Розовые вина  •• • ••• •• • •• 

Виноматериалы для 
производства игристых вин                                                  

• • • • • •••• 

Молодые вина •••• • ••• •• • • 
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IOC 

ZI de Mardeuil  

BP 25 - 51201 - EPERNAY Cedex - FRANCE 

    +33 (0)3 26 51 96 00 

ioc@iocwine.com 

     @IOCforWine 

www.ioc.eu.com 


