
 

Epernay, le jeudi 1er février 2024 

ATTESTATION D’AUTHENTICITE 

L'INSTITUT ŒNOLOGIQUE DE CHAMPAGNE certifie que dans le cadre de son 
système de management de la sécurité sanitaire des aliments, il est pris en compte 
d’une part la sélection et l’évaluation des fournisseurs et d’autre part un référencement 
par matière basé sur un plan de contrôle. Enfin, il est réalisé et revue : 

- une analyse FOOD DEFENSE 
- une analyse FOOD FRAUDE 

L’ensemble de ces activités est sous surveillance et vérifié dans le cadre de notre 
certification FSSC 22000. 

De ce fait, nous maitrisons les risques de fraude, d’adultération, de falsification ou 
de contrefaçon et de malveillance. 

C. GONZALÈS 
responsable qualité 
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